
1/06/2024 

CARTA DE RESTAURANTE “EL UNICORNIO” 
 

ENTRANTES 
Croquetas caseras **: - Jamón Ibérico (6ud) ……………………………..……….12.0€  
       - Boletus (6ud) ……………………………………………..12.0€  
       - Cecina de Buey (6ud) ..………………………………….12.0€  
Surtido variado de embutidos de Sayago y quesos**………………………….20.0€ 
Cecina de Buey (Bos Taurus primigenius)**.……………………………………….18.0€ 
Jamón Ibérico de cebo(200g)**…………………………………………………………..22.0€ 
Tabla variada de quesos de Zamora……..……………………………………………..18.0€ 
Caracoles a la sayaguesa **…………………………………………………………………19.0€ 
Revuelto de Boletus………………………………………………………………..…………..14.0€ 
Parrillada de verduras***..……………………………………………………..…………..14.0€ 
Plato primero del día…………………………………………………………………………….8.0€ 
 

ENSALADAS 
Ensalada Matrimonio: Anchoa, tomate, lechuga…………………………………18.0€ 
Ensalada mixta*: lechuga, tomate, cebolla, atún, aceitunas ……………….10.0€ 
Ensalada de queso fresco de cabra, tomate y nueces …………………………12.5€ 
Ensalada Cesar: Con Pollo empanado y salsa Cesar……………………………..12.5€ 
 

PRINCIPAL – ESPECIALIDAD DE LA COMARCA 
Chuletón Buey Premium Bos Taurus Primigenius (39€/500g)**…..según peso  
Chuletón de Ternera Sayaguesa con guarnición (27€/500g)**…….según peso 
Entrecot de Ternera Sayaguesa con guarnición**……..…………………….....20.0€ 
Hamburguesa Buey Premium Bos Taurus Primigenius **…………………….16.0€ 
Ragú de Ternera Sayaguesa**…………………………………….……………………….16.0€ 
Lubina nacional a la espalda……………………………………………………….………..16.0€ 
Chipirones al tximi-txurri..…………….……………………………………………………..12.0€ 
Bacalao Ranero……………………………………………………………………………………16.0€ 
Pulpo a la gallega…………………………………………………………………………………21.0€ 
Carrillera de cerdo en salsa…………………………………………………………………..13.0€ 
Cabrito del Arribe en cuchifrito**..………………………………………………………14.0€ 
Cordero a la Sayaguesa**…………………………………………………………………….18.0€ 
Pato en escabeche……………………………………………………………………………….18.0€ 
 

POSTRES  
Tarta de queso …..……………………………………………………………………………….6.0€ 
Flan de huevo ……………………………………………………………………………………..5.5€ 
Cuajada de oveja churra con miel**…….………………………………………………5.0€ 
Postre del día……………………………………………………………………………………….4.5€ 
 

Pan de horno de leña**..………………………………………………………………………1.5€ 
Agua de manantial en Om-Water**.…………………………………………………….1.8€ 
 
 
Aviso: comunicamos a nuestros clientes que todos nuestros platos son susceptibles de contener los siguientes alérgenos: 
gluten, crustáceos, huevo, pescado, cacahuetes, soja, leche, lactosa, frutos con cascara, apio, mostaza, sésamo, dióxido de 
azufre, sulfitos, altramuces, moluscos y todos sus derivados. 
*1: Ecológico y/o de nuestra huerta      **2: Productos Km 0    ***3: Vegetarianos 



 

CARTA DE VINOS “EL UNICORNIO” 
 

   TINTOS 
    D.O. Arribes del Duero 
    Arribes de Vettonia, crianza …………………………………….……13€ 
    Cielos y Besos, joven …………………………………………………….16€ 
    Hacienda Zorita, crianza 2019 ………………………………………14€ 
    Hacienda Zorita, reserva 2018 Syrah …………………………….28€ 
    Paraje Los Bancales, crianza………………………………………….18€ 
    Jimbro “El Origen” ………………………………………………………..22€ 
          
    D.O. Toro 
    Montetoro 3 …………………………………………………………………15€ 
    Muruve roble 2018 ……………………………………………………….13€ 
    Liberalia Crianza ……………………………………………………………18€ 
    La Dama Verde “selección” …………………………………………..8€ 
    
    Otros 
    Azpilicueta, crianza 2017 (D.O. Rioja) …………………………..17€ 
    Alcorta, roble (D.O. Ribera de Duero) …………………………..15€ 

 

    BLANCOS 
    Arribes de Vettonia (Arribes. Malvasia)…………………………13€ 
    Marqués de Visoja (Albariño) ……………………………….........14€ 
    J. Fernando (Rueda) ……………………………………………………..10€ 
    Jimbro “El Origen” (Arribes. Puesta en Cruz, Malvasia)………20€ 
     
     

     

    BLANCOS / ROSADOS DE BURBUJAS 
   Frizzante 5.5 …………………………………………………………………..9€ 
   Lambrusco Piccolo / Napoli …………………………………………….9€ 
   Cava Lucentum (Botella) …………………..……………………………12€ 
   Cava Freixenet (Botella)……………………………...............................16€ 
   Cava Freixenet (Benjamin)……………………………............................6€ 
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